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Mini présentoir/réchaud 
sans humidité
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Réchaud portatif pour buffet Hatco Serv-Rite™
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Modèle HBH850
Mélangeur à 
boissons Summit
• Moteur 3 HP
• Boîtier insonorisé
• �Mélangeur automatique 

s’arrêtant lorsque la 
boisson atteint la bonne 
consistance

• �Ventilateur double 
refroidissant le moteur 
entre les utilisations

• �Port USB pour des mises 
à jour de programmation

Mélangeur à 
aliments HBF400
• �Moteur 1 HP à 2 

vitesses et à pulsions
• �Récipient en acier 

inoxydable de 64 oz
• �Accouplement de 

transmission en acier
• �Minuterie avec arrêt 

automatique
• �Mélange, hache, broie, 

met en purée et hache 
les morceaux mouillés

Modèle HBH650
Mélangeur à 
boissons Tempest
• Moteur 3 HP
• Détecteur d’étanchéité
• Mélange par vague
• �Boutons à 2 vitesses,  

à impulsions et à 
pulsions

• �Contenant en 
polycarbonate de 64 oz

HMI200
Mélangeur à 
immersion
• �Tige amovible de 9” en 

acier inoxydable
• �2 vitesses pour 

mélanger, mettre en 
purée, émulsifier et 
fouetter

• �L’accessoire pour 
hacher se détache 
facilement et est 
autoclavable pour une 
stérilisation rapide

Mélangeur à 
boissons HDM200
• �Comprend 1 tasse en acier 

inoxydable
• �3 commutateurs de vitesses 

et à impulsion
• �Moteur de 1/3 HP pour 

mélanger deux fois plus 
rapidement

Modèle HDM400
Mélangeur à 
boissons
• �Comprend 3 tasses en 

acier inoxydable
• �3 moteurs de 1/3 HP 

chacun
• �3 commutateurs de 

vitesses et à impulsion
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Prix en vigueur jusqu’au 15 JUILLET 2009. Les articles peuvent différer de ceux illustrés. Les quantités peuvent être limitées et ne sont pas nécessairement disponibles dans 
certaines succursales. Bien que tous les efforts soient faits pour éviter les erreurs dans la publication, le commerçant se réserve le droit d’apporter toute correction nécessaire. 

POLITIQUES DE PRIX LOCAL EN VIGUEUR. LE TRANSPORT PEUT ÊTRE FACTURÉ EN SUS. Veuillez noter que les prix et les mesures n’ont pas été traduits. Les prix de location indiqués 
sont calculés sur un taux et un terme de 36 mois. Certains articles hors programme peuvent exiger un taux et un terme de 24 mois. Les prix peuvent changer sans préavis.

LA NOUVELLE GÉNÉRATION DE 
MACHINES À GLACE

NOUVEAUX MODÈLES SOUS-COMPTOIR Également offert :  
C0630SA : Produit 776 lb en 
24 heures. B530P : 536 lb

Forme de la glace :
Cube moyen :
7/8”x7/8”x7/8”

• 15” de large
• �Produit 84 lb  

en 24 heures

Cube petit :
3/8”x7/8”x7/8”

• Produit 273 lb en 24 heures
• Très silencieux

Idéal pour les hôpitaux, les 
résidences pour aînés et les  
commerces de restauration rapide

• 30’’ de large
• �Produit 250 lb  

en 24 heures

NA24-R / NA40-R
RÉFRIGÉRATEURS À  
PORTES VITRÉES
• Capacité : 14 à 30 pi3
• Éclairage intérieur
• Tablettes ajustables

MUF-48 / MUR-48
CONGÉLATEUR/RÉFRIGÉ- 
RATEUR SOUS-COMPTOIR
• Joint magnétique
• Roues pivotantes de 5”

MST-48
TABLE À SANDWICH/SALADE
• Compartiment à air froid
• �Maintient une température  

de 33 ºF à 39 ºF
• En acier inoxydable

M3R47-2 / M3F47-2 RÉFRIGÉRATEUR/
CONGÉLATEUR À PORTE PLEINE
• �Système numérique de  

contrôle de la température
• �Maintient une température  

de 33 ºF à 38 ºF
 
Aussi offert : M3R47-4 / M3F47-4

RSB
SALAMANDRE
• Poignée froide au toucher
• Murale ou sur une cuisinière

RR-6
• Plaque chauffante d’une épaisseur de 5/8”
• �Grilles du dessus en fonte 12” x 12”, pour  

des brûleurs ouverts

RCOS-1
FOUR À CONVECTION
• Total de 70 000 BTU
• �Ventilateur muni d’un 
moteur à 2 vitesses

FRITEUSE RFT
• Capacité : 50, 60 ou 75 lb
• Deux paniers robustes

• 26” de large
• �Produit 150 lb  

en 24 heures

Capaci
té 

344 lb

Chaqu
e 

brûleu
r :

30 00
0 

BTU/h
r 

• Faible consommation d’énergie
• �Contrôle ajustable pour la  

purge d’eau
• �Indicateurs lumineux d’alerte  

automatique

Meilleure garantie : 3 ans sur pièces et main-d’œuvre | 5 ans sur les pièces du compresseur

LA SOLUTION EN ÉQUIPEMENT DE RESTAURANT

LA SOLUTION EN ÉQUIPEMENT DE RESTAURANT

Roues 
pivotantes 
offertes en 
option

Innovation et fiabilite

Le choix intelligent de machines a glace

150 lb
/

24hrs

350 lb
/

24hrs

273 lb
/

24hrs

250 lb
/

24hrs

84 lb/

24hrs

30 00
0

BTU/h
r

30 00
0

BTU/h
r

Prix Rég $6969.00
Prix Rég $3190.00

Prix Rég $4659.00

Prix Rég 
$4039.00

Prix Rég 
$1430.00

Prix Rég $3520.00

*En location à partir de 

/mois

*En location à partir de 

/mois

* Sur approbation de crédit. Les 
prix de location indiqués sont 

calculés sur une base de 36 mois. 
Informez-vous auprès de votre 

marchand R.E.D.


